
WEINGUT NEDER
97729 Ramsthal · Urbanusweg 5-9
Tel (0 97 04) 56 92 · Fax 74 69
wein@weingut-neder.de
www.weingut-neder.de
Inhaber und Betriebsleiter Ewald Neder
Kellermeister Lorenz Neder
Verkauf Ewald, Helga und Lorenz Neder
Mo–Fr 14–18 Uhr
Sa 9–16 Uhr und nach Vereinbarung

Der Jahrgang 2017 hat Lorenz Neder offen-
sichtlich in die Hände gespielt. Die Weine
zeichnet durch die Bank eine fein minerali-
sche Note aus, die nie aufdringlich oder stö-
rend wirkt. Erstaunlich die halbvergessene
Sorte Bacchus die Neder würzig-schlank in
die Flasche bringt. Eine Spezialität bleiben
die Silvaner aus dem Ramsthaler St. Klausen,
der 2017er dürfte in seiner Preisklasse
schwer zu schlagen sein.

lll 84  2015 Scheurebe Sekt extra Brut
13 € | 12%   

lll 82  2017 Cuvée »Ä’Weng« trocken Cuvée
5,50 € | 11,5%    

lll 84  2017 Ramsthaler St. Klausen
Scheurebe trocken 
7 € | 12%   

lll 87  2017 Ramsthaler St. Klausen
Grauburgunder trocken Alte Reben 
11,50 € | 12,5%    

lll 88  2017 Ramsthaler St. Klausen
Silvaner trocken Alte Reben 
11,50 € | 12%    

lll 83  2017 Ramsthaler St. Klausen
Bacchus Kabinett trocken 
5,50 € | 12%    

lll 84  2017 Ramsthaler St. Klausen
Grauburgunder Kabinett trocken 
7 € | 12%   

lll 86  2017 Wirmsthaler Scheinberg
Silvaner Kabinett trocken 
7 € | 12%   

lll 87  2017 Ramsthaler St. Klausen
Silvaner Kabinett trocken 
7 € | 12%   

lll 84  2015 Ramsthaler St. Klausen
Domina trocken Premium Barrique 
14,50 € | 13,5%    

lll 83  2017 Cuvée »Ä’Weng« feinherb
6,50 € | 12%    

WINZERHOF NAGEL
97337 Dettelbach · Raiffeisenstraße 1
Tel (0 93 24) 29 63 · Fax 90 36 02
mail@winzerhof-nagel.de
www.winzerhof-nagel.de
Inhaber Roland und Tobias Nagel
Betriebsleiter Roland Nagel
Kellermeister Tobias Nagel
Verkauf Tobias Nagel
Mo–Fr 9–18 Uhr, Sa 10–17 Uhr 
und nach Vereinbarung

Auf dem Winzerhof Nagel hat Sohn Tobias
das Ruder fest in der Hand. Seine strukturier-
ten und sorgfältig komponierten Weine ent-
wickeln immer mehr Eigenständigkeit. Be-
sonders die Weine der Holznagelserie verdie-
nen Aufmerksamkeit. Spontane Vergärung
und langes Hefelager sorgen für Struktur und
Tiefe, zu schmecken beim Silvaner 2017. Wer
es knackiger und weniger komplex möchte,
sollte einen Stahlnagel wählen. 

lll 84  2017 Cuvée »Blanc« Stahlnagel trocken
6 € | 12%   

lll 85  2017 Weißburgunder Stahlnagel
  trocken 

7,50 € | 12,5%    
lll 84  2017 Silvaner Stahlnagel trocken

8 € | 12,5%    
lll 85  2017 Riesling Stahlnagel trocken

8,50 € | 12%    
lll 86  2017 Dettelbacher Berg-Rondell

Silvaner Ankernagel trocken 
Erste Lage Holzfass 
11 € | 12,5%    

lll 87  2017 Weißburgunder Holznagel
trocken Premium Holzfass 
15 € | 12%    

lll 87  2017 Chardonnay Holznagel
trocken Premium Holzfass 
15 € | 12,5%    

lll 88  2017 Silvaner Holznagel
trocken Premium Holzfass 
15 € | 12,5%    

lll 88  2017 Sauvignon Blanc Holznagel
trocken Premium Holzfass 
15 € | 13%    
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